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Editenial

Traim intr-o economie globala in care majoritatea oamenilor cumpara si
consuma alimente sau produse care sunt aduse si de la sute sau mii de
kilometri distanta. Increderea, calitatea, siguranta si practicile durabile
sunt cele care ghideaza economia actuala si 0 ajutd sa se dezvolte la
nivel global, iar standardele devin acele instrumente valoroase care
contribuie la cresterea eficientei, a durabilitatii si trasabilitatii produselor
agroalimentare.

Acest numar al revistei prezintd modul in care standardele pot imbunatati
tehnologiile si masinile agricole, procesele si productia agroalimentara,
minimizand costurile si mentinand securitatea alimentelor. Descoperirea
carnii de cal in preparatele pe baza de carne de vitd in anumite tari
europene in anul 2013 a dus la examinarea unui mod in care standardele
sd ajute la combaterea fraudei alimentare. Revolutionarea agriculturii
si practicile inteligente pentru ferme, solutiile de prevenire a alterdrii
produselor si pdstrarea acestora la temperaturi scazute si modul in care
standardele sprijind domeniul agroalimentar sunt doar cateva dintre
subiectele abordate in acest numar.

Nuinultimulrand, sectiuneanoastra dedicata noutatilor din standardizarea
nationald si cea europeana vine in intdmpinarea dumneavoastra cu
cele mai recente standarde elaborate sau adoptate in ultima perioadd,
evenimentele din standardizare si tendintele din acest domeniu.

Sperdm cd v-am starnit curiozitatea si ca veti descoperi cu interes
raspunsurile la intrebarile pe care le aveti fatd de relatia dintre standarde
si domeniul agroalimentar.
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STANDARDIZAREA
IN LUMEA AGROALIMENTARA

Andreea Tarpescu, redactor ASRO




Agricultura a fost intotdeauna o componenta importan-
ta a economiei globale: este pilonul vietii, oferind hrana
populatiei si ajutand-o sa prospere. Cu toate acestea,
sectorul agroalimentar se confrunta de cateva decenii
cu numeroase provocari, de la investitiile insuficiente in
echipamentele si resursele agricole necesare, deficitul
de personal si cererea tot mai mare de alimente, pand la
lipsa suprafetelor agricole de teren arabil siimpactul ne-
gativ al schimbarilor climatice. Sectorul agroalimentar
are nevoie de sustinere financiara si politici specifice, si
trebuie sa constientizeze necesitatea unor practici agri-
cole durabile, care sa valorifice terenurile, sa protejeze
mediul si sa asigure, totodatd, securitatea alimentara.

Conceptul ,agriculturd ecologica” devine tot mai cunos-
cut. Acesta face referire la un mod ecologic, sustenabil
si precis de a face agricultura si are in vedere produ-
cerea de alimente de calitate si, in cantitati suficiente,
respectarea mediului si protejarea biodiversitatii, bu-
ndstarea animalelor si conservarea resurselor naturale.

in sprijinul acesteia vin standardele pentru agriculturd
si domeniul alimentar, cele pentru protectia mediului
si pentru minimizarea efectelor schimbdrilor climatice,
care capatd o importanta semnificativa pentru un viitor
durabil in agricultura.
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Agricultorii, producatorii si distribuitorii de alimente
sunt principalii beneficiari ai acestor standarde. Prin
furnizarea de orientdri si bune practici pentru instru-
mente, utilaje si alte produse si procese, standardele
asigura o productie neintreruptd si faciliteaza comertul.

Acestea ofera producatorilor de tractoare si utilaje
agricole orientdrile de care au nevoie pentru a integra
principiile de durabilitate in intregul ciclu de viata al pro-
duselor lor.

Irigarea eficientd este esentiald pentru buna functio-
nare in cadrul unui proces agricol. Spre exemplu, SR
EN 15097:2007 Tehnici de irigare. Irigare localizata.
Evaluare hidraulicd descrie un sistem hidraulic de iri-
gare localizat, iar seria SR EN 12324 privind tehnicile
de irigare si sistemele de masini pentru irigatii, cu tam-
bur, stabileste seriile dimensionale ale acestor tipuri de
masini, caracteristicile furtunurilor de polietilend si ca-
racteristicile tehnice si functionale de care are nevoie
utilizatorul pentru realizarea unui proiect de sistem de
irigatii.

Pentru semanat si recoltat pot fi amintite SR EN 1SO
4254-9:2019 Masini agricole. Securitate. Partea 9:
Semandatori care specifica cerintele de securitate si
verificarea acestora pentru proiectarea si constructia
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semanatorilor purtate, semipurtate, tractate sau auto-
propulsate si a semanatorilor cu utilaje electrice pen-
tru prelucrarea solului, integrate si unitare, utilizate in
agricultura si SR EN ISO 4254-7:2018 Masini agricole.
Securitate. Partea 7: Combine de recoltat cereale si ma-
sini de recoltat si tocat furaje, masini de recoltat bumbac
si masini de recoltat trestie de zahar.

Existd, de asemenea, 0 gama largd de standarde pentru
determinarea continutului substantelor din ingrasamin-
te. Acestea includ standarde pentru determinarea nive-
lurilor de substante chimice din ingrasaminte, cum ar fi
azotul nitric si azotul amoniacal (SR EN 15476:2009), fo-
sforul (SR 1SO 6598:1996), potasiul (SR 1SO 7407:1997),
dar si standarde care definesc terminologia de baza,
procedurile de marcare a containerelor sau a etiche-
telor pentru ingrdsaminte (SR 1SO 7409:2019) sau pro-
cedurile de incercare pentru determinarea densitatii
in vrac a diferitelor tipuri de ingrdsaminte (SR EN 1SO
7837:2004).

fn plus, tot aici sunt amintite si standardele pentru ma-
sinile agricole care distribuie ingrasdmintele pe culturi,
precum SR EN 690:2014 Magini agricole. Masini de
impréastiat ingrasaminte naturale. Securitate care sta-
bileste cerintele de securitate, precum si verificarile
referitoare la proiectarea si la fabricarea masinilor de
imprdstiat ingrdsaminte naturale sau SR EN ISO 4254-
6:2020 Masini agricole. Securitate. Partea 6: Masini de
stropit si de distribuit ingrasdminte lichide care prezinta
cerintele de securitate si verificarea proiectarii si con-
structiei pulverizatoarelor agricole pentru utilizarea cu
produse de protectie a plantelor si aplicatii pentru ingra-
saminte lichide, care vin in sprijinul agricultorilor.

Inconditiilein care si pesticidele sunt o realitate a agriculturii
moderne, protejarea persoanelor implicate in procesele de
stropire a culturilor este esentiald. SR EN IS0 27065:2018,
Imbracaminte de protectie. Cerinte de performantd pentru
imbrdcamintea de protectie purtata de lucratorii care aplicd
pesticide si de lucratorii expusi la pesticidele aplicate stabi-
leste cerintele de performanta minimale, de clasificare si
de marcare pentru imbracamintea de protectie purtatd de
lucrdtorii care manipuleaza produse pesticide, precum si
lucratorii expusi la pesticide.

Agricultura ecologicd este fundamentald pentru viitorul
nostru, iar comunitatea de standardizare vine cu stan-
darde care sd ajute acest domeniu sa devind cat mai
ecologic. Eroziunile solului, pierderea fertilitatii, sca-
derea biodiversitatii si reducerea rezervoarelor de apa
sunt toate semne ale degradarii terenurilor, degradare
care ne afecteazd pe toti, deoarece ameninta siguranta
alimentelor si aprovizionarea cu apa si are un impact
semnificativ asupra economiilor.

Dacd standardul international SO 14055-1:2017,
Environmental management - Guidelines for estab-
lishing good practices for combatting land degradation
and desertification furnizeaza bunele practici pentru a
lupta impotriva degradarii solurilor, standarde ca SR EN
ISO 25177:2020 pentru descrierea solului in teren si SR
EN ISO 11274:2020 privind metodele de laborator pen-
tru determinarea caracteristicilor de retinere a apei din
sol ofera solutiile pentru protejarea solului si stabilirea
calitatii acestuia.

Protejarea bunastdrii animalelor este |a fel de importan-
td. Pentru hrana acestora, SR EN ISO 15914:2005, Hrand
pentru animale. Determinarea enzimatica a continutului
total de amidon, SR EN 1SO 6497:2005 Hrand pentru ani-
male. Esantionare, SR EN ISO 11133:2014 Microbiologia
alimentelor, hranei pentru animale si a apei. Preparare,
producere, depozitare si incercari de performantd ale
mediilor de culturd sunt doar cateva dintre standardele
care ies in evidentd atunci cand sunt luate in conside-
rare siguranta acestor vietuitoare. Cererea de produse
care respectd standardele de bunastare a animalelor se
afla acum in crestere si chiar ofera avantaje competi-
tive producatorilor, deoarece consumatorii oferd acum
un mare interes sigurantei alimentare, dar si modului in
care sunt crescute animalele si cer dovezi prin care sa
li se demonstreze cd acestea au fost crescute si hranite
corespunzator.

Nu in ultimul rand, siguranta alimentelor este un punct
forte al domeniului agroalimentar si sta la baza multor
standarde pentru agricultura. Din momentul productiei
pana in momentul consumadrii produselor alimentare,
standardele asigura practici de igiena si trasabilitate la



fiecare pas al lantului de aprovizionare. In acest sens,
SR EN ISO 22000:2019, Sisteme de management al si-
gurantei alimentelor. Cerinte pentru orice organizatie din
lantul alimentar specifica cerintele pentru un sistem de
management al sigurantei alimentelor. Pe scurt, acest
standard precizeaza intregul proces pe care trebuie sa-|
urmeze o organizatie pentru a demonstra capacitatea sa
de a controla pericolele pentru siguranta alimentelor.

Alte standarde, precum SR EN 16743:2016 si SR EN
12041:2015 privind cerintele de securitate si igiend ale
masinilor industriale automate de taiat in felii, respec-
tiv pentru modulat aluat sau seria de standarde SR EN
415 pentru securitatea masinilor de ambalat, dar si SR
EN 1SO 22005:2007, Trasabilitatea in lantul alimentar.
Principii generale si cerinte fundamentale pentru proiec-
tarea si implementarea sistemului sunt doar cateva din-
tre sutele de standarde pentru produsele agroalimenta-
re si horticole.

Standardele, asa cum s-a demonstrat, devin instrumen-
te valoroase: acopera toate aspectele legate de agri-
culturd, de la sistemele de irigare si masinile agricole,
panad la bunastarea animalelor si siguranta alimentelor.
Acestea contribuie la cresterea eficientei, a durabilitatii
si trasabilitatii produselor agroalimentare, ofera un lim-
baj comun, permitand, totodata, comertul transfrontali-
er cu produse alimentare si/sau animale.
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de Robert Bartram




Descoperirea carnii de cal in preparatele pe baza de carne de
vitd comercializate in diferitele lanturi ale supermarketurilor la
inceputul anului 2013 a produs un soc in industria agroalimen-
tara. Ea a condus, de asemenea, la realizarea unor testari mai
riguroase pentru produsele alimentare si a deschis calea unui
nou domeniu in standardizare. Care au fost consecintele acestui
scandal si ce s-a intreprins de atunci in domeniu? La cativa ani
de la producerea acestor fapte, examinam modul in care stan-

dardele ajuta la combaterea fraudei alimentare.

Autoritatea Sanitara Irlandeza pentru Alimentatie (FSAI) intrase
in alerta inca din anul 2012. Functionarii sdi constatasera deja
incd de pe atunci cd, in unele supermarketuri, pretul de comer-
cializare al preparatelor pentru hamburgeri era extrem de mic.

Ei au considerat ca este necesar sa realizeze investigatii i sa

efectueze o serie de incercari si de verificari. In Marea Britanie,
Ministerul Agriculturii, Pescuitului si Alimentatiei se interesa
de ceva timp de problema falsificarii carnii de vitd si suspecta
existenta unei fraude. Primii care au reusit sd dovedeascd acest
lucru a fost FSAI, care a stabilit ca se adduga carne de cal in
preparatele pentru hamburgeri comercializate in supermarketu-
rile irlandeze si britanice. Dezvaluirea acestei fraude a provocat
un scandal in randul consumatorilor.

Frauda aceasta avea consecinte la doua niveluri. Ea a afectat,
in primul rénd, problema alegerii de cadtre consumatori: acestia
au consumat carne de cal fiind convinsi cd era vorba de carne
de vita. In al doilea rand, se punea problema sigurantei sanitare
a produselor. In cazul de fat3, carnea de cal, amestecata cu alte
feluri de carne, nu era destinata consumului uman si unii cai fu-
sesera tratati cu fenilbutazona, un medicament care nu ar fi tre-
buit sa patrundd niciodata in lantul alimentar uman. Din fericire,
FSAI a concluzionat ca urmele de medicament nu prezentau
niciun pericol pentru consumatori. Aceasta carne insd, care nu
facuse obiectul unui control sanitar pentru a i se garanta cali-
tatea si care nu fusese supusa niciunei evaludri microbiologice
corespunzatoare, ar fi putut prezenta un risc important pentru




sdndtatea consumatorilor. Tinand cont de cei doi factori implicati,
si anume incalcarea libertatii de alegere si prezenta medicamente-
lor destinate exclusiv animalelor, era necesara luarea unor masuri
pentru a se evita un nou scandal similar.

Depistarea fraudei

Ca majoritatea produselor, carnea este comercializatd la nivel in-
ternational. Trasabilitatea filierei nu este deloc simpla si acesta
este unul dintre motivele pentru care anchetatorii nu stiu nici la
ora actuala de cat timp dureaza aceasta inducere in eroare a con-
sumatorilor. O mare parte a cdrnii incriminate a fost confiscata in
abatoarele si fabricile de prelucrare a carnii din intreaga Europd,
dar cantitatea de carne pusa in circulatie in acest context ramane
incd un mister. Falsificarea carnii are loc si la ora actuala. Potrivit
unui studiu publicat in octombrie 20177, ,baza de date cu privire la
incidentele datorate falsificarii motivate de consideratii economice
aratd cd, pana in prezent, 7,3% dintre cazurile de falsificare alimen-
tard se referd la carne si la produsele din carne”.

Dupd cum explicd vicepresedintele Asociatiei Internationale pen-
tru Supravegherea si Asigurarea Calitatii in Lantul de Aprovizionare
Alimentara, Bert POopping, si un observator pe termen lung al ac-
tivitatii 1SO, ,problema consta in a cunoaste motivul pentru care
delincventii nu au fost descoperiti”. In ceea ce priveste identificarea
falsificdrii carnii, o parte a problemei — care explica motivul pentru
care aceasta operatiune frauduloasa a trecut neobservata atat de
mult timp - tine de caracterul modalitatilor de incercare.

in principiu, se realizeaza incercari cu privire la elementele care
sunt presupuse a fi prezente in produs, nu referitor la cele care nu
ar trebui s& figureze in el. In ceea ce priveste fructele, de exem-
plu, se efectueaza incercari pentru a detecta urmele de pesticide
specifice care ar putea fi utilizate in unele culturi. De asemenea,
se efectueaza incercdri pentru a depista urmele de medicamente
specifice in carnea de pui sau in cea de vita, dar pentru un ele-
ment ilegal, care nu mai este utilizat de multd vreme si care nu face
obiectul incercdrilor, nu s-ar obtine niciun rezultat. Lucrurile sunt si
mai complicate din cauza similitudinii texturii carnii de cal cu cea
de vitd si din cauza faptului cd, datorita continutului sdu redus de
grasime, carnea de cal este mai sanatoasa si mai usor de adaugat
la cea de vitd. In sfarsit, in cazul de fatd, din motive de constrangeri
bugetare, era de la sine inteles cd nu se prevedea realizarea unei
intregi serii de incercéri. Incercarile sunt evaludri bazate pe risc si,
in general, nu se referd decat la elementele care prezinta riscul cel
mai ridicat.

Combaterea fraudei alimentare

Si iatd cd revine intrebarea inevitahila: avand in vedere aceste difi-
cultati, cum va proceda comunitatea internationala pentru a impie-
dica recidiva in domeniul falsificarii carnii? Exista deja un standard

1 Global Meat Speciation Testing Market — Growth, Trends and Forecasts
(2018-2023): https://www.researchandmarkets.com/research/nw8xkr/
global_meat.
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al Codex, dar se considerd de multd vreme cd acesta nu
merge suficient de departe. Standardele elaborate de
Comisia Codex Alimentarius, care este un organ inter-
guvernamental comun al Organizatiei Natiunilor Unite
pentru Alimentatie si Agricultura (FAO) si al Organizatiei
Mondiale a Sanatatii (OMS), care trebuie sa protejeze
sdndtatea consumatorilor si sa asigure practici echita-
bile in comertul cu produse alimentare, sunt documente
cu influentd larga. Ele cuprind identificarea si detecta-
rea speciilor de plante si peste, dar adesea se limiteaza
la acestea. Era, deci, imperativ sa se trateze acest tip
de frauda alimentara si aici intra in joc standardele 1SO.
Dupd cum explica Ray Shillito, presedinte al subcomite-
tului tehnic al ISO cu privire la metodele bimoleculare de
incercare (ISO/TC 34/SC 16) si presedinte al Grupului
tehnic consultativ al Statelor Unite, ,impulsul pentru
elaborarea unui standard in domeniul carnii a venit din
Iran”. Banuind prezenta nedeclaratd a carnii de magar in
produsele din carne care poartd eticheta halal, guvernul
iranian Si-a dat seama ca nu va putea exercita o supra-

veghere suficientd a carnii fara sprijin international.

Fiind vorba de elaborarea unui standard, principala pro-
vocare — cea pe care trebuie sa o solutioneze ISO - este
de aidentifica 0 metodd utilizatd de toate statele cu sco-
pul de a obtine rezultate comparabile. Standardizarea
este determinanta pentru cd, la negocierea unui con-
tract comercial, este posibila includerea unei clauze
care stipuleaza ca produsul a fost supus unor incercari
conforme cu un standard ISO. Astfel, cumparatorul si
vanzatorul se pot pune de acord si, dupa cum precizea-
za Ray Shillito, ,daca exista un conflict, acesta poate
fi rezolvat in virtutea regulilor Organizatiei Mondiale a
Comertului (OMC)".

10

In acest stadiu, procesul devine decisiv. Autoritatile
incearcd sa convina asupra unei metode care sa per-
mitd o armonizare valabild in toate statele interesate.
Metodele existente de detectie a compozitiei carnii
crude se bazeaza pe analiza proteicd, dar proteinele
respective pot fi denaturate prin tratament si prin incdl-
zire. Trebuie deci sa se gaseasca un consens cu privire
la incercari noi de laborator. De exemplu, ar putea sd se
stabileascd o metodologie de analizd a ADN-ului sau un
set de metodologii bazate pe analiza proteinelor.

In acest sens, in cadrul subcomitetului competent -
ISO/TC 34/SC 16 - un grup de lucru (WG 8), care are
sarcina de a studia problema speciatiei cdrnii, a fost
infiintat in septembrie 2014. El va elabora un document
stabilit cu ajutorul unui grup de experti internationali i
il va supune atentiei comitetului. Demersul pare foarte
simplu, dar in realitate lucrurile nu stau asa. Din fericire,
in cazul falsificarii, ele s-au petrecut bine.

Stabilirea bazelor fundamentale

Detaliile constituie in continuare o problema. Situatia
nu este aceeasi in toate statele si acesta este motivul
pentru care textul trebuie sa fie relevant la nivel interna-
tional. Grupul de lucru nu se poate Idsa influentat in sar-
cina sa de o tard sau de o regiune dornica sa-$i promo-
veze standardele astfel incat acestea sa fie adoptate in
restul lumii. Este esential sd se incheie un acord pentru
ca acest document isi propune sad enunte cerintele de
baza si definitiile. El va stabili in mod precis terminolo-
gia care trebuie utilizata si va defini domeniul de aplica-
re al standardului, precum si metoda de incercare.




Atingerea unui acord cu privire la

un standard va constitui reperul

fundamental.
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Una dintre marile probleme o constituie modul de expri-
mare a rezultatelor. Diferitele elemente care constituie
carnea — muschii, tendoanele si grasimea - prezintd
coeficienti diferiti de ADN. Ce procent trebuie stabilit?
Tesuturile animale sunt numeroase, cu cantitati diferite
de ADN si, in majoritatea cazurilor, ADN-ul este cel cautat.
O alta provocare tehnicd consta in a se asigura ca tinta
este specificd speciei si cd ea este exprimata in toate ra-
sele acestei specii pe care le gasim in mod normal. Un
alt factor este modul de pregatire al cdrnii. Daca aceasta
a fost tocatd, de exemplu, trebuie s se tind seama de
acest lucru.

Dupa cum recunosc Bert Popping si Ray Shillito, metodele
de incercare a carnii nu se afld decat in primul lor stadiu
de dezvoltare. De fapt, inainte ca scandalul camnii de cal
sd izbucneasca, nu exista deloc un standard in adevaratul
sens al cuvantului in acest domeniu. In plus, pana recent,
metodele de incercare pentru detectia prezentei carnii de
cal duceau lipsd de precizie in asemenea masura incat
valoarea de prag era stabilita la 1%. Nu era posibil sa se
depisteze o valoare de 0,07; ar fi trebuit pentru aceasta un
nivel de detectie mult mai ridicat.

Pentru a obtine rezultate multumitoare la acest nivel - gi
aici standardizarea furnizeaza o schimbare majora - in-
cercdrile nu mai trebuie sa depisteze elementele presu-
puse a fi prezente. Dupa cum afirma domnul Popping, ,la
ora actuald, ne indepartam de incercarile bine orientate -
care constau in depistarea prezentei sau a absentei carnii
de cal, pentru a se utiliza 0 metoda de determinare a spe-
ciei, care stabileste tipul de carne din care este constituit
produsul. Aceasta va reprezenta o adevarata provocare
pentru organismele de standardizare intrucat, pana la ora
actuald, nici o institutie nu a standardizat metode de in-
cercare care nu sunt bine orientate.

Subiect de gandire

in acest stadiu, toate statele implicate trebuie sa ajunga
la un acord. Vor exista in mod firesc intrebari si comenta-
rii, urmate de un proces indelungat de imbunatatire pana
ce toatd lumea va cddea de acord asupra metodei finale.

Se pune intrebarea cand se va adopta in sfarsit o metoda
de incercare pentru carne. Cei doi experti mentionati in
acest articol au cdzut de acord asupra unei date si sunt
optimisti. Un lucru este sigur in ceea ce priveste publica-
rea unui standard ISO cu privire la falsificarea carnii: cat
mai curand ar fi cel mai bine. Intrunirea unui acord cu pri-
vire la un standard, care este deja o realizare, va constitui
reperul fundamental pentru prevenirea falsificarii carnii in
lumea intreagd, iar acest lucru este remarcabil.

IsoFocus, nr 129, traducere Andreea Tarpescu, redactor ASRO



FRAUDEI ALIMENTARE

La Tnceputul anului 2013 s-a identificat ADN de cal in
produsele din carne de vita, vandute Tn mai multe lanturi
de supermarketuri. Ani mai tarziu, se lucreaza la un nou
standard pentru testarea speciei de carne.

O investigatie a
descoperit ca
aceasta carne de cal

provine de la
abatoarele din
Romania.
Pe data de 16 ianuarie
2013, inspectorii alimentari
|r£af1de2| au anuntat ca au Tn Regatul Unit al Marii Britanii
gasit urme de ADN ecvin in si al Irlandei de Nord, semi- O mare parte din aceste
burgerii (,j”lcamﬂde vita ) ereparatele, precum lasagna, alimente au fost urmarite
congelati vanduti in .langurl- spaghetele bolognese si pana la descoperirea a 750
le.d'e supermarketu.n - 10 burgerii din carne de vit’él, au de tone de carne de cal
milioane de burgeri au fost fost scoase din vanzare dupa etichetatd gresitde o
scosi de pe rafturi de catre ce testele au demonstrat ca companie franceza de

distribuitori. acestea contin carne de cal. prelucrare a carnii.



CARE E MIZA?

Publicul s-a revoltat, deoarece analgezicul veterinar
»bute” (fenilbutazona) — interzis in lantul alimentar

uman — a fost descoperit in cadavrele cailor.
Expertii in sanatate au declarat ca este
mai degraba o frauda alimentara decat

o problemad de siguranta alimentara.
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STANDARDUL
ESTE O SOLUTIE

Solicitarea unui standard ISO

pentru incercarea cdrnii a condus

la crearea grupului de lucru
WG 8 privind speciatia carnii,
n cadrul ISO/TC 34/SC 16.

Metodele de incercare existente implica testarea
elementelor care se preconizeaza ca vor fi prezente (de
exemplu, o anumita specie de carne sau un anumit medicament).

O0O00C0O0

Necesitatea urgenta de a dezvolta noi metode
de incercare pentru a analiza tipul de carne din care este
compus un produs.

OO0O0O0C0CO0

Una dintre cele mai puternice metode se bazeaza pe
testarea prezentei ADN-ului in alimente, spre exemplu,
carnea de cal intr-un produs etichetat drept ,,carne de vita”.
0 abordare alternativa pentru detectarea speciilor este
masurarea secventei de proteind, dictata de secventele

de ADN (pe baza diferentelor din proteina din carnea
principala).

Sursa: Jurnalul FST (30 mai 2017)
Institutul de Stiinta si Tehnologie Alimentara.



de Natalie Mouyal

Standardele IEC pentru aparatele frigorifi-
ce combina siguranta, eficienta si protec-
tia mediului

Bananele din Guatemala si carnea de vita din Argentina
erau considerate odinioard delicatese exotice pentru
europeni si nord-americani. Dar cum a fost posibi-
la transportarea acestor produse alimentare dintr-un
port intr-altul fara ca acestea sa se altereze in timpul
calatoriei?

Solutia a venit din partea inginerului francez Charles
Tellier, care a echipat prima nava maritima cu un sistem
de refrigerare ce a permis cdrnii sa se mentind proas-
pata pe parcursul calatoriei sale de 105 de zile dintre
Franta si Argentina, in anul 1876. Au aparut astfel trans-
porturile frigorifice, iar pana in anul 1902, 460 de nave
frigorifice transportau milioane de tone de carne de vita
din Argentina si banane din Guatemala.

De la producator la consumator, alimentele trebuie pas-
trate la temperaturi scazute pentru a preveni alterarea
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si a incetini dezvoltarea bacteriilor nocive. Un lant fri-
gorific fiabil incepe in momentul in care alimentele sunt
recoltate, se continua cu prelucrarea si ambalarea pro-
duselor, cu momentul in care acestea ajung la comerci-
antul cu amanuntul si, se finalizeaza odata ce ele sunt
achizitionate de consumator. Pe parcursul procesului,
alimentele trebuie pastrate la rece, inclusiv in timpul
transportului si depozitarii lor.

Institutul International de Refrigerare (IIR) estimeaza ca
aproximativ 400 de milioane de tone de alimente sunt
conservate prin refrigerare in intreaga lume si peste
doud miliarde de unitati de refrigerare - comerciale si
casnice — se afld acumin uz. Dar sunt necesare eforturi
suplimentare. Conform Organizatiei pentru Alimentatie
si Agricultura (FAO), aproximativ 1,3 miliarde de tone de
alimente sunt irosite sau pierdute anual. In tarile in curs
de dezvoltare, pierderile sunt adesea rezultatul unor
constrangeri tehnice, cum ar fi lipsa unui lant frigorific
neintrerupt.



Este necesar un astfel de lant fiabil pentru a asigura se-
curitatea alimentara si a pune capat risipei de alimente
in multe parti ale lumii. Multe standarde IEC contribu-
ie la promovarea obiectivelor de dezvoltare durabild
(0.D.D.) ale Organizatiei Natiunilor Unite, cum sunt cele
referitoare la rdcire si refrigerare care sunt esentiale
pentru a ajuta tdrile sa indeplineasca 0.D.D. 2 privind
eradicarea foametei.

Necesitatea agentilor frigorifici

Refrigerarea poate fi definita ca scaderea temperaturii
intr-un spatiu inchis prin eliminarea caldurii din spatiu
si transferarea acesteia in alta parte. Totusi, caldura nu
se va deplasa instantaneu dintr-o locatie mai rece intr-o
locatie mai calda. Pentru acest proces sunt necesari
agentii frigorifici lichizi, meniti sa absoarbd si sa inde-
parteze caldura din spatiu.

Acestia au un rol esential in performanta ciclului de
refrigerare. Totusi, unii dintre agentii frigorifici cei mai
frecvent utilizati contin clor care, atunci cand sunt eli-
berati in stratosfera terestra, afecteaza stratul de ozon.

Eforturile mondiale de reducere a utilizarii substante-
lor responsabile pentru diminuarea stratului de ozon
au condus la adoptarea Protocolului de la Montreal in
anul 1987. Considerat de unii ca fiind unul dintre cele
mai de succes acorduri internationale, Protocolul de la
Montreal a avut ca rezultat micsorarea treptatd a gau-
rii din stratul de ozon de deasupra Antarcticii. Totusi,
Protocolul a condus, de asemenea, la inlocuirea anumi-
tor substante cu hidrofluorocarburi (HFC) care nu pot
afecta stratul de ozon, dar care sunt considerate gaze
cu efect de serd ce pot provoca incdlzirea globala.

Amendamentul de la Kigali semnat de cele 197 de pari
semnatare ale Protocolului de la Montreal, care a intrat
in vigoare la 1 ianuarie 2019, impune tarilor sa elimine
treptat utilizarea substantelor HFC cu peste 80% in ur-
matorii 30 ani. Alternativele cu potential scazut de incal-
zire globald (GWP), asa-numitii agenti frigorifici naturali
(dioxid de carbon, amoniac si hidrocarburi), precum si
substantele HFC nesaturate, sunt posibile inlocuiri ale
substantelor HFC utilizate in prezent.

Cu toate acestea, in afara de dioxidul de carbon, ma-
joritatea alternativelor cu potential scazut de incalzire
globald sunt mult mai inflamabile decat HFC.

Standardele IEC ofera siguranta si
eficienta

Standardele IEC asigura, printre altele, faptul ca produ-
seleindeplinesc anumite cerinte de sigurantd. Comitetul
tehnic IEC 61 — Safety of household and similar electri-
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cal appliances elaboreaza standarde privind siguranta
aparatelor electrice de uz casnic, inclusiv pentru cele
frigorifice. Subcomitetul sau, SC 61C — Safety of refri-
geration appliances for household and commercial use,
elaboreaza standardele internationale de siguranta pen-
tru frigidere, congelatoare si aparate similare utilizate in
locuinte, supermarketuri, spitale, transporturi, productie
etc.

SC 61C a publicat recent noua editie a standardului IEC
60335-2-89, Aparate electrice pentru uz casnic Si scopuri
similare. Securitate. Partea 2-89: Prescriptii particulare
pentru aparate frigorifice de uz comercial cu un agregat
de condensare a agentului frigorific sau cu un compresor
incorporat sau neincorporat, care prevede cerintele pen-
tru aparatele frigorifice comerciale si pentru aparatele
de gheatd. Aceasta permite cresterea volumului maxim
de incdrcare permis pentru agentii frigorifici inflamabili
utilizati in anumite tipuri de aparate frigorifice comerci-
ale de la 150 de grame permise in prezent, pand la apro-
ximativ 500 de grame in cazul clasei A3 (hidrocarburi) si
la 1,2 kg pentru agentii frigorifici din clasa de securitate
A2L, conform indicatiilor la clasificare a inflamabilitatii
bazatd pe standardul ISO 817.

Conform Iui Marek Zgliczynski, Presedintele SC 61C,
,Standardul permite producatorilor sa respecte regle-
mentdrile actuale si viitoare privind eliminarea treptata
a agentilor frigorifici cu un potential ridicat de incalzi-
re globald pentru acest segment de piata”. Aceasta
include, in special, vitrinele comerciale utilizate in
supermarketuri.

De asemenea, sunt esentiale alte standarde IEC pen-
tru asigurarea sigurantei aparatelor frigorifice. Dintre
acestea, sunt amintite seria I[EC 60335 care abordeaza
cerintele de siguranta pentru diferite tipuri de aparate
care utilizeazd agenti frigorifici. De exemplu, IEC 60335-
2-104 prevede cerintele pentru recuperarea si/sau reci-
clarea agentilor frigorifici.

IEC SC 59M - Performance of electrical household and
similar cooling and freezing appliances abordeaza cerin-
tele de performanta ale aparatelor electrice de racire i
congelare, cum ar fi frigiderele si congelatoarele pentru
alimente. In incercarea de a masura eficienta energeti-
ca a frigiderelor de uz casnic, SC 59M a emis Raportul
tehnic IEC 63061, care oferd o metoda uniforma de
calcul al parametrilor volumului ajustat al aparatelor
frigorifice. Metodele de testare a performantei apara-
telor comerciale sunt reglementate de standardele 1SO
relevante.

Traducerea: [EC e-tech News & views from IEC, 3/2019, de Andreea Tarpescu,
redactor ASRO
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JAgriculturd ecologica” este un termen pro-
tejat si atribuit de U.E, Romaniei, pentru de-
finirea acestui sistem de agriculturd si este
similar cu termenii ,agricultura organica” sau

,agricultura biologica" utilizati in alte state
membre’.

,Agricultura ecologica constituie un mod de
productie care se caracterizeaza prin utiliza-
rea de tehnici de cultivare a plantelor si de
crestere a animalelor ce respecta echilibrul
natural prin excluderea utilizarii produselor
chimice de sintezd, promovarea si sporirea
biodiversitatii, promovarea i stimularea
ciclurilor biologice si limitarea utilizarii de
inputuri”z.

in ultimii ani, In Romania ca si in majorita-
tea statelor europene, exista un interes in
crestere pentru produsele recoltate din agri-
cultura ecologicd, mai mic insa fatd de alte
state. Spre deosebire de agricultura con-
ventionald, agricultura ecologica reprezinta
un sistem de gestionare agricold dar si de
productie alimentard, care aduce impreund,
cele mai eficiente practici privind mediul, cli-
ma, biodiversitatea, bundstarea animalelor
si conservarea resurselor naturale. Folosirea
unui astfel de sistem de productie si proce-
sare poate aduce multiple beneficii sociale.
Printre acestea se remarca: protectia mediu-
lui si hrdnirea populatiei cu alimente tratate
cu substante si prin procese naturale.

1  https://www.madr.ro/agricultura-ecologica.html
2 Publicatie tematicd, NR. 4, AN 2, Agricultura
ecologica :http://madr.ro/docs/dezvoltare-rurala/rndr/
buletine-tematice/PT4.pdf.




,NU EXISTA PALMA DE TEREN CULTIVAT
CARE SA NU SUFERE, MAI MULT SAU

MAI PUTIN, DIN CAUZA UNUIA SAU MAI
MULTOR FENOMENE PRECUM: EROZIUNEA
HIDRICA SI EOLIANA, ALUNECARILE DE
TEREN, COMPACTAREA, FORMAREA
CRUSTEI, ACIDIFIEREA, ALCALINIZAREA,
SARATURAREA, SCADEREA CONTINUTULUI
DE HUMUS, ASIGURAREA SLABA Sl
FOARTE SLABA CU FOSFOR SI CU POTASIU
ASIMILABIL, POLUAREA CHIMICA ETC "

Agricultura ecologica aduce beneficii fermelor prin crearea unui echilibru natural in privinta circuitului apei si substan-
telor nutritive, combaterea ddunatorilor si a buruienilor, cresterea fertilitatii solului prin stimularea microorganismelor
si utilizarea de ingrasaminte verzi, fapt ce conduce la o diminuare a eroziunilor si 0 acoperire mai ampld a solului la cul-
tivare. Acest sistem de culturd, sustine mediul inconjurator, fiind o solutie buna in diminuarea pe termen mediu si lung
a unor probleme precum: ploaia acidd, incalzirea globald, reducerea biodiversitatii si desertificarea. ,Prin neutilizarea
de ingrasaminte chimice de sintezd, pesticide si alte produse chimice de sinteza, prin utilizarea rationala si echilibrata
a resurselor, in special a celor regenerabile, prin grija fatd de natura si prin metodele si tehnicile specifice, agricultura
ecologica asigurd o bund protectie a resurselor de sol, apd si aer”®.

,Studiile efectuate de specialisti in stiinta solului, climatologie si mediu inconjurdtor au evidentiat cd nu exista palma
de teren cultivat care sa nu sufere, mai mult sau mai putin, din cauza unuia sau mai multor fenomene precum: ero-
ziunea hidricd si eoliand, alunecdrile de teren, compactarea, formarea crustei, acidifierea, alcalinizarea, saraturarea,
scaderea continutului de humus, asigurarea slabad si foarte slaba cu fosfor si cu potasiu asimilabil, poluarea chimica
etc. Din pdcate, in ultimul timp, aceasta situatie s-a agravat din cauza cultivarii «dupa ureche» a pamantului, precum
si a extinderii sistemelor agricole de tip «japcd», prin care acestea sunt exploatate pana la epuizare si apoi parasite.
Generalizarea secetei si cresterea frecventei ploilor acide contribuie si mai mult la colapsul agriculturii si, implicit, la
disparitia satelor si comunelor".

Prin accentuarea importantei resurselor naturale si limitarea utilizarii de tehnici si substante invazive, agricultura eco-
logica ajutd la conservarea biodiversitatii si a peisajelor naturale, refacerea si conservarea valorilor materiale si spi-
rituale traditionale. Cultivarea acestui tip de produse, ridica nivelul de trai din zonele rurale, prin crearea de locuri de
muncad si aduce un aport sanatatii umane prin obtinerea unor produse superioare calitativ celor rezultate din agricultu-
ra conventionald. ,Sanatatea omului este reflexia sanatatii pamantului, este un adevar spus de Heraclit cu 500 de ani
i.Hr., care se confirma si astazi prin corelatia dintre starea de sdnatate a oamenilor si sandtatea solurilor si a celorlalte
componente ale mediului inconjurator. Criza de incredere in agricultura conventionala este alimentatd, de asemenea,
de noile cazuri grave de intoxicare cu dioxina, boala «vacii nebune», febra aftoasa, pesta porcina, gripa aviard, organis-
mele modificate genetic (OMG), e-coli".

Romania dispune de resursele necesare si ar putea sa devind, unul dintre statele cele mai dezvoltate in ceea ce pri-
veste conversia la agricultura ecologicd, in principal datoritd suprafetelor mari de teren agricol pe care le detine si care
nu au trecut prin acest proces. Interesul in crestere al oamenilor in consumul de produse ecologice, dar si implicarea
Comisiei Europene pe acest subiect in scopul de a proteja mediul inconjurator, pe de-o parte, si de a constientiza
populatia cu privire la beneficiile asupra sanatatii umane, de cealaltd parte, traseaza liniile de viitor in tot domeniul
agricol. Astfel, comertul national si mai ales cel international se vor orienta in anii viitori catre produsele agricole

3 Publicatie tematicd, NR. 4, AN 2, Agricultura ecologicd :http://madr.ro/docs/dezvoltare-rurala/rndr/buletine-tematice/PT4.pdf.
4 Manual de agricultura ecologicd,pg. 13 : http://agriculturadurabila.ro/wp-content/uploads/2016/06/manual.pdf.
5 Manual de agricultura ecologicd,pg. 14 : http://agriculturadurabila.ro/wp-content/uploads/2016/06/manual.pdf.
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AGRICULTORII DIN ROMANIA DORESC REALIZAREA
UNUI STANDARD ROMAN, CARE, IN PLUS FATA DE
REGLEMENTARILE APLICABILE, OBLIGATORII, SA
FURNIZEZE CERINTE, RECOMANDARI SI EVENTUAL
LINIT DIRECTOARE SPECIFICE CONDITILOR DIN
ROMANIA.

ecologice. Fermierii care aleg din timp conversia cultu-
rilor la sistemul ecologic, se vor putea bucura dupa ob-
tinerea certificarilor si de castiguri substantial imbuna-
tatite. ,Mai exact, obiectivele politicii privind productia
ecologica fac parte integranta din obiectivele PAC, prin
garantarea faptului cad fermierii primesc un castig echi-
tabil in schimbul respectarii normelor privind productia
ecologica. In plus, cresterea tot mai mare a cererii con-
sumatorilor pentru produse ecologice creeaza conditiile
pentru dezvoltarea si pentru expansiunea ulterioara a
pietei produselor respective si, prin urmare, pentru cres-
terea castigurilor fermierilor implicati in productia eco-
logica™. Fermierii romani trebuie sa se adapteze rapid
unor schimbari adoptate la nivel international, pentru a
putea valorifica potentialul Romaniei si a deveni com-
petitivi atat pe pietele nationale cat si pe internationale.

Totusi, existd inca un segment destul de mare al popu-
latiei care nu consuma produse realizate si procesate
ecologic datorita unei lipse de incredere in calitatea si
proprietatile superioare ale acestor produse, luand in
considerare si costurile mai crescute ale acestora.

in acest sens, fermierii romani care au parcurs deja pe-
rioada de conversie sau se afla in acest proces ar putea
beneficia de o vizibilitate si incredere sporita din partea
consumatorilor interni si internationali daca ar detine o

6 Regulamentul (UE) 2018/848 al parlamentului european si al
consiliului din 30 mai 2018 privind productia ecologica si eticheta-
rea produselor ecologice si de abrogare a Regulamentului (CE)nr.
834/2007 al Consiliului.
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certificare a calitaii superioare a produselor recoltate
si procesate, pe baza unor reguli adaptate conditiilor de
climd, sol si biodiversitate specifice Romaniei.

Ar trebui sa se stabileascd norme stricte de cultivare,
care sda includa detalii privind productia de plante, de
animale si de acvacultura specifica anumitor zone, in-
clusiv norme de recoltare de plante salbatice si de cul-
turd. Mai mult, aceste norme sunt imperios necesare
siin ceea ce priveste productia de alimente prelucrate,
de hrana pentru animale, productia viticola si de drojdie
care se utilizeaza ca alimente sau ca hrana pentru ani-
male, toate acestea in scopul de a se asigura armoniza-
rea si respectarea obiectivelor si principiilor productiei
ecologice, iar odata primita certificarea, sa ofere un
plus de incredere cetatenilor.

Productia vegetald ecologica pune accent pe hrani-
rea plantelor prin ecosistemul solului. ,Principiul cul-
tivarii de culturi legate de sol si al hranirii plantelor in
principal prin ecosistemul solului a fost stabilit prin
Regulamentul (CE) nr.834/2007. Cu toate acestea, anu-
miti operatori au dezvoltat o activitate economica prin
cultivarea de plante in «straturi inaltate» si au fost cer-
tificati ca fiind ecologici in temeiul Regulamentului (CE)
nr. 834/2007 de catre autoritatile lor nationale. La 28
iunie 2017, in cadrul procedurii legislative ordinare s-a
ajuns la un acord conform caruia productia ecologica ar
trebui sa aiba la baza hranirea plantelor in principal prin
ecosistemul solului si sa fie legatd de sol, iar cultivarea
plantelor in «straturi indltate» nu ar mai trebui sa fie per-
misd de la data mentionata. Pentru a le da operatorilor
care au dezvoltat o astfel de activitate economica pana
la acea data posibilitatea de a se adapta, acestora ar
trebui sa li se permita sa isi mentina suprafetele de pro-
ductie, dacd au fost certificate ca fiind ecologice inainte
de data respectivad de catre autoritatile lor nationale, in
temeiul Regulamentului (CE) nr. 834/2007, pentru o pe-
rioadd suplimentara de 10 aniincepand cu data aplicarii
prezentului regulament. Pe baza informatiilor furnizate
Comisiei de catre statele membre, aceastd activitate a
fost autorizatd in Uniune, inainte de 28 iunie 2017 numai
in Finlanda, Suedia si Danemarca. Utilizarea straturilor
inaltate in agricultura ecologica ar trebui sd facd obiec-
tul unui raport al Comisiei care urmeaza sa fie publicat
la cinci ani de |a data aplicarii prezentului requlament”’.

De aceea agricultorii din Roméania doresc realizarea
unui standard roman, care, in plus fata de reglemen-
tdrile aplicabile, obligatorii, sa furnizeze cerinte, reco-
mandari si, eventual linii directoare specifice conditiilor

7 Regulamentul (UE) 2018/848 al parlamentului european si al
consiliului din 30 mai 2018 privind productia ecologica si eticheta-
rea produselor ecologice si de abrogare a Regulamentului (CE)nr.
834/2007 al Consiliului.



din Romania, inclusiv introducerea in acest standard
a unor cerinte clare privind respectarea conditiilor
pedoclimatice.

Atat in momentele de stabilitate dar, mai ales in cele
de risc provocate de crize, standardele prin instrumen-
tele practice oferite, furnizeaza incredere in activitati si
produse, reduce incertitudinea si riscurile din sectorul
agroalimentar. Ele ajutd la reducerea impactului asupra
mediului a operatiunilor efectuate, prin controlarea cali-
tati apei, aerului si solului, incurajeaza procesele de pro-
ductie sustenabile, orienteaza fermierii si procesatorii
cdtre metode de productie mai curate si mai sigure.

Mai mult, oferd beneficii decidentilor guvernamentali,
furnizand informatii despre ce se asteapta din partea
produselor si serviciilor destinate pietelor de export.
Aceste informatii oferd baza fundamentald in alocarea
resurselor, in producerea bunurilor si serviciilor care vor
fi acceptate in diferitele regiuni. lar pentru operatorii din
sector, avantajele sunt legate de imbunatatirea lantului
valoric, prin faptul ca fiecare activitate sau etapa din ca-
drul procesului (productie, procesare, comercializare)
devine mai eficientd.

in acest context, un obiectiv important de pe agenda
Asociatiei INTER-BIO este de a asigura si participa la
elaborarea primului standard national pentru operatorii
din agricultura ecologica din Romania.

Primele demersuri in atingerea obiectivului au fost fa-
cute. A fost contactat organismul national de standar-
dizare, au fost purtate discutii clarificatoare. Conform
procedurilor, a fost depusad propunerea de tema noud,
care a fost transmisd si aprobata de membrii comitetu-
lui tehnic ASRO CT 95, din patrimoniul caruia standardul
va face parte si apoi notificata organismului european
de standardizare, CEN. Inter Bio a depus anteproiectul
standardului la ASRO, care a fost transmis membrilor
CT 95 pentru studiu. A avut loc prima sedinta de lucru
privind continutul proiectului. Dupd actualizarea conti-
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nutului proiectului, activitatea va continua cu alte sedin-
te de lucru pana la realizarea consensului Si apoi se vor
realiza etapele urmatoare catre finalizarea proiectului si
aprobarea standardului, conform procedurilor (inclusiv
ancheta publicd).

Inter-Bio este 0 organizatie interprofesionala pentru pro-
duse ecologice, constituitd ca persoana juridica roma-
na de drept privat, de interes public cu caracter profesi-
onal, cu statut juridic de asociatie, fara scop lucrativ, ce
functioneaza conform OUG 103/2008, a HG 1068/2009,
a 0G nr.26/2000, aprobata cu modificadri si completdri
prin Legea nr. 246/2005, care urmareste promovarea,
reprezentarea, protejarea si facilitarea intereselor co-
mune, ale membrilor fondatori si membrilor organizati-
ei in relatiile cu organele administratiei centrale, cu alte
asociatii sau federatii interne sau internationale.

Organizatia isi propune sa intreprinda o serie de activi-
tati, printre care:

*  sprijinirea si promovarea producatorilor,
procesatorilor si comerciantilor de pe lanturile
valorice,

+  reprezentarea intereselor membrilor in vederea
cresterii competitivitatii economice si credrii de
noi competente;

*  sustinerea la export si internationalizarea
memobrilor;

+  perfectionarea profesionald a membrilor;
*  participarea la retele nationale si europene;

+  cresterea potentialului de cercetare, inovare,
dezvoltare (CDI) a membrilor din sector;

+ integrarea agriculturii ecologice in celelalte ramuri
ale bioeconomiei;

*+ constientizarea opiniei publice si a consumatorilor
asupra avantajelor si beneficiilor agriculturii
ecologice;

+  alte actiuni specifice.

Organizatia isi propune sa elaboreze planuri concertate
in vederea adaptdrii filierelor agroalimentare de produse
la legislatia si standardele europene, pentru dezvolta-
rea agentilor economici implicati in mediul concurential
comunitar.

Inter Bio si ASRO va invitd sd participali la elaborarea
primului standardului roman original privind agricultura
ecologicd. Partile interesate pot contacta ASRO, respec-
tiv expertul de standardizare responsabil, Valentina

Dinca, la adresa de e-mail valentina.dinca@asro.ro.



ROBOTII, INTELIGENTA® &IﬁTIFICIALA r

Toate aceste tehnologii vor contribui la
satisfacerea unor necesitati nutritionale
care protejeaza mediul

Introducerea robotilor, a inteligentei artificiale (IA) si
big data in agricultura marcheaza cea de-a patra faza
a agriculturii moderne, asa-numita Agriculturd 4.0.
Aceasta 0 urmeaza pe cea dintai, care dateaza de la
inceputul secolului al XVlll-lea, cand a fost introdus in
Marea Britanie mecanismul fundamental de folosire a
puterii animalelor pentru a executa sarcini simple, si pe
cea de-a doua, care a inceput dupd ce tractoarele au
fost folosite pentru prima data in jurul anului 1918, con-
ducand la introducerea masinilor alimentate cu carbu-
ranti. Cel de-al treilea si actualul model agricol, denumit
agricultura industriald, aplicat in multe tdri dezvoltate,
functioneaza adesea pe monoculturi care se bazeaza
pe utilizarea pe scard larga a masinilor, a produselor
fitosanitare, precum erbicidele, ingrdsamintele si in-
secticidele. In mod similar, cresterea animalelor pentru
productia de carne sau lapte se bazeaza tot pe metode
industriale.

Toate aceste modele au sporit productivitatea si au eli-
berat forta de munca pentru industrie. Cu toate aces-
tea, modelul actual nu este durabil si este considerat
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daunator sdndtatii si mediului din cauza problemelor
pe care le prezintd: otrdvirea acuta si bolile cronice pe
termen lung cauzate de erbicide si toxicitatea insecti-
cidelor, poluarea apei din reziduurile de ingrdsaminte,
deseurile animale (care pot contine hormoni si antibioti-
ce), epuizarea resurselor solului, eroziunea si pierderea
biodiversitatii.

Automatizare, IA si big data - o
posibila schimbare de paradigmi?

Productia alimentara la nivel mondial se confrunta cu
numeroase provocari: aceasta trebuie sa raspunda ne-
cesitatii de a hrani populatia mondiala aflata in crestere
rapida prin stimularea productiei cu o forta de munca in
scadere, prin reducerea deseurilor (estimate la aproxima-
tiv 30% din productia globald) si prin reducerea la mini-
mum a daunelor asupra mediului. Tehnologiile moderne,
precum robotii, IA si procesarea unor cantitati enorme de
date relevante (big data) pot fi aplicate acum in agricul-
turd, preconizandu-se ca o vor transforma radical, permi-
tand o productie alimentara eficienta si durabila.

Exista mai multe tipuri de roboti agricoli, dintre care
cativa sunt autonomi si se pot deplasa sau lucra fard
interventie umana.
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Compania olandeza Cerescon a dezvoltat o seceratoare
pentru sparanghel atasabila unui tractor. Aceasta poate
intra adanc in pamant si poate recolta sparanghelul pe
care seceratorii nu-l vor vedea iesind la suprafatd pand
in ziua urmatoare, in doud, sau chiar trei zile. Aceasta
permite masinii sa recolteze dintr-o singura miscare tot
ceea ce ar recolta 60-75 de persoane care ar trebui sa
revina pe cultura pana la trei zile consecutive. Aceasta
reprezinta un progres urias.

Intra in actiune Tom, Dick si Harry, cu
Wilma si altii asemenea lor

in industrie, robotii sunt proiectati si programati pentru
a executa un anumit numar de sarcini intr-un mediu sta-
bilit, dar acestia pot fi si reprogramati pentru alte sarcini.
in agriculturd, varietatea de operatiuni necesare, chiar si
pentru o0 anumita culturd, pe un singur camp necesita,
la ora actuald, mai multi roboti pentru diferite activitati,
cum ar fi plantarea, monitorizarea sau recoltarea.

Necesitatea de a utiliza dispozitive diferite pentru aceste
sarcini aimpus producatorilor de roboti adaptarea dispo-
zitivelor. Compania britanica Small Robot a dezvoltat trei
roboti autonomi mici, Tom, Dick si Harry, pe care i ofera
prin intermediul agriculturii ca un model de serviciu.

Tom monitorizeaza solul si plantele, tinand evidenta
sanatatii si dezvoltarii fiecdrei plante in mod individual.
Acesta colecteazd datele si colaboreaza indeaproape
cu Wilma, sistemul de operare IA al companiei. Dupa
ce isi indeplineste activitatea de supraveghere, Tom isi
descarcad datele colectate in sistem pentru a fi analizate
de Wilma, care oferd, mai apoi, modele de culturi digita-
le complexe ce pot fi folosite de colegii lui Tom, si anu-
me Dick si Harry.

Dick pulverizeaza ingrasaminte sau substante chimice
fiecdrei plante in parte, dupa cum este necesar, pentru
a 0 ajuta sa creascd. De asemenea, Dick cunoaste trei
modalitati diferite pentru a elimina buruienile care apar:
acesta poate pulveriza o cantitate mica de erbicid pe
fiecare buruiand, o poate arde sau o poate zdrobi cand
iese din sol.

Harry este un robot pentru sdpatul diverselor culturi.
Acesta plaseaza seminte individuale in sol, utilizand
operatiuni de sdpare precise pentru o perturbare mini-
ma a solului si inregistreaza exact locul in care au fost
introduse.

Acesti roboti agricoli se intorc in ,adapostul lor" atunci
cand au nevoie de energie, unde sunt reincarcati sau
bateria lor este inlocuitd cu una complet incadrcata.

0 companie franceza, Naio Technologies, a produs trei
roboti autonomi pentru plivit, la care pot fi atasate alte
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dispozitive. Acestea sunt utilizate de viticultori si de
producatorii locali de legume, dar si de cei de talie mai
mare. Acesti roboti agricoli, fiind ,inteligenti’, au o am-
prentd ecologicd mult redusa in comparatie cu masinile
si metodele traditionale utilizate in agricultura industri-
ald. Pentru culturile vegetale, buruienile pot fi eradica-
te individual cu ajutorul unor utilaje mecanice sau cu
ajutorul unor cantitati foarte mici de erbicide, inlocuind
necesitatea pulverizarii suprafetelor mari cu tractoare,
cu culturi de praf sau cu elicoptere. Costurile operati-
onale (precum combustibilul) sunt, de asemenea, mult
mai scdzute, deoarece robotii sunt alimentati electric.

Standardele IEC sunt esentiale pentru
dezvoltarea robotilor agricoli

Toti acesti roboti autonomi depind de tehnologii si sis-
teme care se bazeaza pe standarde elaborate de comi-
tetele si subcomitetele tehnice de la IEC.

Standardele pentru bateriile primare si cele auxiliare ne-
cesare pentru alimentarea robotilor agricoli sunt elabo-
rate in cadrul comitetelor tehnice TC 35 - Primary cells
and batteries, TC 21 — Secondary cells and batteries si
TC 69 - Electrical power/energy transfer systems for
electrically propelled road vehicles and industrial trucks.
Robotii agricoli utilizeaza sisteme radar laser (LIDAR)
pentru a-si gasi drumul in jurul campurilor, precum si
senzori de imagine video/infrarosu pentru a identifica
plantele si buruienile, utilizand analiza de imagine pe
calculator cu scopul de a aplica ingrasaminte sau er-
bicide, daca este necesar, sau pentru a elimina buruie-
nile mecanic. TC 76 - Optical radiation safety and laser
equipment elaboreazd standarde pentru aplicatii laser,
intimp ce TC 47 - Semiconductor devices si subcomite-
tele sale elaboreaza standarde pentru semiconductorii
utilizati in senzori.

Standardele pentru IA si big data, care au devenit din ce
in ce mai importante pentru Agricultura 4.0, sunt ela-
borate in cadrul ISO/IEC JTC 1/SC 42, un subcomitet
tehnic al comitetului tehnic comun infiintat de IEC si 1SO
pentru tehnologia informatiei.

Robotii pentru mulgere reprezintd aproximativ 85% din
totalul robotilor agricoli. Majoritatea robotilor agricoli
sunt limitati incd la sarcini sau culturi specifice, dar se
dezvolta rapid si vor putea lucra mult mai mult in vii-
torul apropiat, inlocuind echipamentele agricole mari i
scumpe sau lucratorii agricoli greu de gdsit. Acestia vor
avea un impact mult mai redus asupra mediului si vor
diminua, de asemenea, necesitatea combustibililor fo-
sili in alimentarea masinilor mari sau pentru a produce
erbicide siingrasaminte.

Traducere: IEC-e tech, nr 3. 2019, de Andreea Tarpescu, redactor ASRO



A aparut noua editie
a SREN IS0 6887-5 privind
microbiologia lantului alimentar

Testarea microbiologicd a produselor lactate in scopul
detectdrii patogenilor purtati de acestea si a organis-
melor care produc alterarea laptelui sau a produselor pe
baza de lapte poate garanta siguranta acestor tipuri de
produse de-a lungul lantului de aprovizionare.

Noua editie a standardului SR EN 1SO 6887-5:2020,
Microbiologia lantului alimentar. Pregdtirea esantioane-
lor pentru analiza, a suspensiei initiale si a dilutiilor de-
cimale pentru examenul microbiologic. Partea 5: Requli
specifice pentru pregatirea laptelui si a produselor lac-
tate specifica regulile pentru examinarea esantioanelor
de lapte si a produselor lactate si a suspensiei initiale
pentru examenul microbiologic, in cazul in care probele
necesita un preparat diferit de metodele generale speci-
ficate in ISO 6887-1.

Standardul se aplica laptelui si produselor lactate lichi-
de, produselor lactate deshidratate, branzeturilor, caze-
inei, untului, inghetatei pe baza de lapte, cremelor de
vanilie pe baza de lapte, laptelui fermentat, iaurturilor,
produselor lactate cu probiotice si smantanii, alimente-
lor deshidratate pentru sugari pe baza de lapte, cu sau
fara probiotice.
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Noi standarde pentru trasabilitatea
boabelor de cacao

Cacaua este o afacere dificild. Ingredientul principal
intr-unul dintre cele mai mari delicatese ale lumii, cio-
colata, cacaua este foarte dificil de cultivat. Mai mult,
cum productia durabild a devenit o preocupare majora
in orice domeniu, seria ISO 34101 a fost elaborata si
publicata tocmai pentru a sprijini productia durabild a
boabelor de cacao pe intreg globul.

Standardele SR EN SO 34101-1:2020, Cacao suste-
nabild si trasabild. Partea 1: Cerinfe pentru sisteme-
le de management al sustenabilitatii pentru cacao Si
SR EN IS0 34101-2:2020, Cacao sustenabila si trasabila.
Partea 2: Cerinte de performantd (corelate cu aspecte
economice, sociale si de mediu) au fost adoptate la ni-
vel national cu versiune in limba engleza, avand rolul
de a preciza cerintele unui sistem de management al
sustenabilitdtii pentru cacao, de a dezvolta, promova si
mentine un cadru pentru productia durabila a boabelor
de cacao pe baza principiului imbunatatirii continue, dar
si de a specifica cerintele de performantd ale acestui
ingredient minune.
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Ce gasim in preparatele din lapte?

ICP-MS (spectrometrie de masa cu plasma cuplatd in-
ductiv) este 0 metodd de analiza simultand a metalelor
si a unor nemetale, la concentratii foarte mici.

Standardul SR EN ISO 21424:2020, Lapte, produse lac-
tate, formule pentru sugari si substante nutritive pentru
adulti. Determinarea continutului in minerale si in ele-
mente sub forma de urme. Metoda spectrometriei de
masa cu plasma cuplata inductiv (ICP-MS) specificd o
metodd pentru determinarea cantitativa a calciului (Ca),
cuprului (Cu), fierului (Fe), magneziului (Mg), manganu-
lui (Mn), fosforului (P), potasiului (K), sodiului (Na), zin-
cului (Zn), cromului (Cr), molibdenului (Mo) si seleniului
(Se) utilizand spectrometrie de masa cu plasma cuplatd
inductivd (ICP-MS).

Metoda este aplicabild pentru determinarea tuturor ce-
lor 12 elemente din preparatele din lapte pentru sugari
si din produsele pentru adulti. Metoda este aplicabila
pentru lapte, lapte praf, zer praf, unt si branza.

...dar in hrana animalelor?

SR EN 17374:2020, Hrana pentru animale. Metode de
esantionare si de analiza. Determinarea arsenului anor-
ganic in hrana pentru animale prin HPLC cu schimb de
anioni si spectrometrie de masa cu plasma cuplata in-
ductiv (ICP-MS) specificd o procedura pentru determi-
narea arsenului anorganic in hrana pentru animale prin
HPLC ICP-MS dupa extractia in baie de apa.

Aceasta metoda a fost testatd cu succes in intervalul
0,149 mg/kg -9,69 mg/kg in urmatoarele matrice de hra-
na pentru animale: fdina de orez, faind de alge marine,
faind de peste, faina de iarba, hrand completd pentru
animale (pe bazd de substante marine), hrand completa
pentru animale pe baza de cereale si 0 solutie sintetica.

Acizii grasi din lapte sunt
determinati prin metode
standardizate

Grasimea din lapte contine peste 70 de acizi grasi di-
feriti, ceea ce o deosebeste de toate celelalte grasimi
animale. Tocmai din acest motiv, a fost esentiala elabo-
rarea unui standard care sa abordeze compozitia acizi-
lor grasi din lapte.

Standardul SR EN IS0 16958:2020, Lapte, produse lac-
tate, formule pentru sugari si produse nutritive pentru
adulti. Determinarea compozitiei de acizi grasi. Metoda
cromatograficd in faza gazoasd pe coloana capilara ofe-
ra 0 metoda de cuantificare a acizilor grasi individuali
si/sau a tuturor acizilor grasi din profilul laptelui, al pro-
duselor lactate, al preparatelor pentru sugari si a celor
nutritionale pentru adulti, care contin grdsimi din lapte
si/sau uleiuri vegetale, suplimentare sau nu, cu uleiuri
bogate in acizi grasi polinesaturati cu lant lung de atomi
de carbon.

Aceasta include, de asemenea, grupuri de acizi grasi
etichetati adesea ca acizi grasi trans (AGT), acizi grasi
saturati (AGS), acizi grasi mononesaturati (MUFA),
acizi grasi polinesaturati (PUFA), acizi grasi omega-3,
omega-6, omega-9 si/sau acizi grasi individuali, adica,
acid linoleic (LA), acid linolenic a (ALA), acid arahido-
nic (AAR), aicd eicosapentaenoic (EPA) si acid docosa-
hexaenoic (DHA).

________________________________________________

» Pentru achizitionarea standardelor accesati magazi- |
' nul online sau luati legatura cu departamentul Vanzari;
' (vanzari@asro.ro).
' Membrilor ASRO i se acord o reducere suplimentar :
de 15% din pretul standardului.

________________________________________________
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Siguranta masinilor agricole de stropit

intr-o societate aflata in continua crestere, agricultura trebuie sd faca fatd noilor provocari cu care se confrunts, si
anume cererii tot mari de alimente, terenurilor arabile putine, dar si numarului scdzut de resurse umane. Masinile agri-
cole au devenit un ajutor de nadejde pentru fermierii de pretutindeni, activitatea din ferme sau de pe teren fiind cu mult
usuratd prin intermediul acestor utilaje, iar securitatea acestora este esentiald pentru a le asigura fermierilor masini
sigure si durabile.

Noua editie a standardului SR EN ISO 4254-6:2020, Magini agricole. Securitate. Partea 6: Magini de stropit si de distri-
buit ingrasaminte lichide specificd cerintele de siguranta si verificarea acestora pentru proiectarea si constructia masi-
nilor agricole de stropit purtate, semipurtate, tractate si autopropulsate a se utiliza cu produse de protectie a plantelor
sau cu ingrasaminte lichide, concepute pentru un singur operator.

De asemenea, standardul precizeaza tipul de informatii referitoare la practicile de lucru in conditii de siguranta care
trebuie furnizate de catre producator.

SR EN IS0 4254-6 trebuie sd fie utilizat cu SR EN ISO 4254-1, impreuna fdcand referire la pericolele, situatiile si eve-
nimentele periculoase relevante pentru masinile de stropit si pentru distribuitorii de ingrasaminte lichide atunci cand
sunt utilizate conform destinatiei lor si in conditiile prevdzute de catre producator.

Un nou standard pentru analiza concentratiei de amoniac din aerul
inconjurator

Amoniacul atmosferic (NH,) este un poluant care prezintéd o preocupare majord pentru mediu, cu efecte adverse asu-
pra padurilor, a ecosistemelor si solurilor. Emisiile si depunerile de NH, pot contribui in mod semnificativ la depunerile
totale de azot in mediu, ducand la reducerea calitatii solului si a apei, pierderea biodiversitatii etc. Si s& nu uitam de
impactul negativ pe care acesta il are si asupra sanatdtii umane. Recunoasterea NH, ca un important poluant al aeru-
lui, a dus la includerea sa in acordurile internationale de reducere a emisiilor poluantilor atmosferici.

Standardul SR EN 17346:2020 Aer inconjurdtor. Metoda standardizata pentru determinarea concentratiei de amoniac
prin esantionare prin difuzie vine in sprijinul acestor acorduri prin prezentarea unei metode de esantionare si analiza a
NH, in aerul ambiental, prin esantionare difuza. Acesta poate fi utilizat si pentru masurdrile de NH, la nivelul mediului
inconjurator, dar intervalul de concentratie si timpul de expunere sunt dependente de prelevare, iar utilizatorul final
este sfatuit sa alinieze tipul de prelevare la cerintele de masurare si sa urmeze instructiunile de functionare furnizate
de producator.

le oleaginoase
Semintele oleaginoase contin minerale care ajutd la stimularea sistemului imunitar si cresterea capacitatii de aparare
a organismului. Acestea sunt astfel considerate adevarate rezervoare de sanatate. Compozitia lor chimicd poate fi,
insd, influentata de diferiti factori, precum umiditatea solului, temperatura mediului ori conditiile de depozitare, iar

necesitatea unor metode standardizate pentru determinarea continutul de apa si de materii volatile din semintele
oleaginoase s-a impus la nivel international.

Recent, a aparut o noud editie a standardului SR EN ISO 665:2020 Seminte oleaginoase. Determinarea continutului de
apa si de materii volatile care descrie o metoda pentru determinarea umiditatii si a continutului de substante volatile
din semintele oleaginoase.
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NOUTATI DE LA
CEN SI CENELEC

Au fost alesi noii presedinti CEN
si CENELEC

in cadru Adundrilor Generale CEN si CENELEC care au avut STEFANO CALZOLARI VA FI NOUL
loc pe data de 18 iunie 2020, au fost alesi presedintii CEN PRESEDINTE AL COMITETULUI
si CENELEC pentru mandatul 2022-2024. EUROPEAN DE STANDARDIZARE.

Stefano Calzolari va fi noul presedinte al Comitetului WOLFGANG NIEDZIELLA VA DEVENI
European de Standardizare. Inginer si antreprenor in dome- NOUL PRESEDINTE AL COMITETULUI
niul civil, acesta a fost presedintele Ordinului Inginerilor din EUROPEAN PENTRU STANDARDIZARE
Milano si a dobandit experienta in standardizare, in calitate N DOMENIUL ELECTROTEHNIC.

de expert si presedinte in diverse comitete tehnice CEN,

dar si prin experienta de vicepresedinte al UNI, organismul —

national de standardizare din Italia. Consensul este adeva-
rata baza a standardizarii, recunoaste Stefano Calzolari si
declara ca organismele europene de standardizare joaca
un rol esential in cresterea Europei. Acesta doreste sa con-
tribuie, la randul sdu, la dezvoltarea armonioasa a mode-
lului economic si social european, pentru competitivitatea
afacerilor sale si pentru viata cetatenilor sai.

Wolfgang Niedziella va deveni noul presedinte al
Comitetului European pentru Standardizare in domeniul
Electrotehnicii. Activand mai multi ani intr-o varietate de
pozitii de management pentru VDE, German Association
for Electrical, Electronic & Information Technologies, aces-
ta este recunoscator pentru oportunitatea care i s-a oferit,
anume aceea de a participa in discutiile realizarii Strategiei
2030, si doreste ca digitalizarea s fie una dintre prioritatile
centrale ale mandatului sdu, prin elaborarea de noi stan-
darde, dar si prin digitalizarea proceselor de standardizare.

fncepand din ianuarie 2021, acestia vor actiona in calitate
de presedinti alesi, alaturi de presedintii actuali, pentru a
asigura o tranzitie fara dificultati.
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STAKEHOLDER
WORKSHOP

Artificial Intelligence in healthcare:
paving the way with standardization

27 October 2020 - Brussels - Crowne Plaza

Un nou eveniment pentru IA

Inteligenta artificiald (IA) a devenit o fortd motrice esentiald pentru cresterea economicd a Europei. Potentialul acestei
tehnologii este imens in sectorul sanatatii, aducand diferente uriase atat pentru profesionisti, cat si pentru pacienti.

Existd deja o multitudine de aplicatii IA care pot oferi asistentd medicald, dar acestea trebuie sa tind cont de cadrele de
reglementare europene existente, de practicile din sectorul sanatatii si de aplicatiile reale de la nivel mondial.

in plus, pandemia COVID-19 a subliniat importanta unui sistem de sdnatate eficient, precum si rolul pe care il poate
juca sdndtatea digitald in viitorul nostru. Si acesta se dezvolta rapid.

Tocmai de aceea, pe data de 27 octombrie 2020, CEN si CENELEC vor organiza "Artificial Intelligence in healthcare:
pavin the way with standardization’, un workshop interactiv online pentru partile interesate, care acopera studii de caz
de la furnizorii de tehnologie IA, discutii tehnologice si intalniri virtuale intre experti.

Sunt necesare standarde europene si internationale pentru a furniza instrumente care sa poatd consolida increderea,
sd promoveze transparenta si sa utilizeze un limbaj comun.

Pentru mai multe detalii despre eveniment, program si inregistrare accesati https://cencenelec.eu.

Internship-urile sunt standardizate

Internship-urile joacd un rol esential in integrarea tinerilor pe piata fortei de munca. Acestea sunt importante pentru
reducerea decalajului dintre educatie si munca in materie de competente. Cu toate acestea, 0 mare parte a inter-
nship-urilor nu isi indeplinesc scopul, deoarece sunt concepute necorespunzétor. In Europa au aparut numeroase
initiative si acte legislative pentru a oferi un cadru de calitate si pentru a garanta dezvoltarea profesionald a stagiarilor.

Una dintre aceste initiative a venit din partea CEN/WS 95, care a elaborat un cadru de calitate pentru internship-uri prin
cartografierea si compararea actelor legislative referitoare la internship-uri in statele membre ale UE si prin identifica-
rea bunelor practici pentru a asigura calitatea unui internship.

Ca urmare a acestei activitati, pe data de 3 iunie 2020 a fost publicat CWA 17541:2020 privind criteriile europene
pentru Internship-uri de calitate care defineste termenii si conceptele legate de internship-uri, un cadru de calitate pen-
tru aceste tipuri de stagii, criterii de calitate si bune
practici.

Documentul este destinat unei game largi de actori,
cum ar fi intreprinderile, sectorul public si alte organi-
zatii gazdd, persoanele interesate sau care participa
la internship-uri, institutiile de invdatamant superior,
autoritatile publice si organizatiile care lucreaza la ca-
litatea internship-urilor.

paid
=
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Au fost publicate Rapoartele Anuale CEN si CENELEC pentru anul 2019!

Anul 2019 a reprezentat un an cu impact pentru comunitatea de standardizare europeana: a aparut noul cadrul insti-
tutional al UE, iar Brexit a venit cu noi provocdri si oportunitati pentru toate organizatiile si intreprinderile europene.
Acestea si multe alte subiecte privind digitalizarea, legatura stransa dintre standardizare si comunitatea de cercetare
si inovare au fost surprinse in raportul anual comun al CEN si CENELEC, dar si in cele doua rapoarte individuale pentru
CEN si CENELEC.

Digitalizarea si inovarea s-au impus ca 0 noud constantd in viata noastra de zi cu zi, iar CEN si CENELEC au depus
eforturi pentru a adapta sistemul european de standardizare la nevoile pietei, industriei si societatii.

Sunt amintite astfel campania ,Standardele consolideaza increderea’, care pune in evidenta rolul standardelor in con-
solidarea pietei unice, conferinta ,Stimularea inovarii prin standarde” si prima editie a premiilor pentru standarde si
inovare care demonstreaza atentia oferitd inovarii si activitatilor din domeniile prioritare si viitoare ale standardizarii,
pentru a asigura ca sistemul nostru de standardizare este durabil si adecvat pentru viitor (workshop-uri privind teh-
nologia cuantica, activitatea continua privind inteligenta artificiald, securitatea cibernetica, sistemele inteligente de
transport, accesibilitatea si durabilitatea, precum si eforturile in directia transformarii digitale a produselor si procese-
lor noastre pentru a raspunde nevoilor in continua evolutie ale pietei).

Aceste succese reprezintd un bun exemplu al puterii sistemului european de standardizare, care permite organizatiilor
CEN si CENELEC sé priveascd cu optimism spre viitor.
-

Un nou Focus Group pe tehnologia cuantica

Prima intalnire din cadrul Focus Group-ului pe tehnologiile cuantice infiintat de CEN si CENELEC a avut loc online, pe
data de 18 iunie. Obiectivul acestuia a fost de a asigura interactiunea dintre partile interesate relevante, de a intelege
necesitatea standardizarii in domeniul tehnologiilor cuantice si de a recomanda actiuni suplimentare pentru a se asi-

gura ca standardele sprijina implementarea acestor tehnologii in industrie.

Acest Focus Group a fost infiintat in aprilie 2020 pe baza rezultatelor workshop-ului comun ,Pregatirea tehnologiei
cuantice pentru industrie”, organizat impreuna cu Centrul comun de cercetare (JRC), care a identificat nevoile initiale
de standardizare in domeniul tehnologiilor cuantice si a stabilit baza pentru un dialog activ si cooperare intre comuni-
tatile de cercetatori si organismele de standardizare.

Noile standarde energetice pentru aspiratoare sunt inca vulnerabile la un
eventual abuz

Activitatile actuale ale CEN-CENELEC cu privire la metodele de masurare a performantei aspiratoarelor robot si a celor
fara fir progreseaza, motiv pentru care ECOS a emis un aviz favorabil. Cu toate acestea, sunt asteptate imbunatatiri
suplimentare, deoarece standardele nu sunt inca suficient de bune pentru a preveni viitoare abuzuri potentiale.

Ziuain care aspiratoarele vor purta din nou etichete energetice se apropie incet, dar sigur. Dupd ce acestea au fost con-
testate in justitie si suspendate, Comisia Europeand s-a angajat sd lucreze la o versiune actualizatd a regulamentului
privind proiectarea ecologica pentru a le readuce pe piata.

Aspiratoarele robot si cele fara fir devin din ce in ce mai populare. Prin urmare, ECOS considerd ca noile versiuni ale
reglementarilor privind proiectarea ecologica si etichetare energetica pentru aspiratoarele ar trebui sa includa si aces-
te variante ale aparatelor.

intre timp, organizatiile europene de standardizare CEN si CENELEC elaboreazd metode standard de masurare a per-
formantei aspiratoarelor robot si a aspiratoarelor fara fir. Dar pentru a tine pasul cu vremurile si a raspunde asteptarilor
tot mai mari ale consumatorilor, informatiile furnizate oamenilor trebuie sa fie cat mai fiabile si mai reprezentative
pentru comportamentul real al produsului, iar metodele elaborate pana in prezent inca nu sunt perfecte (acestea sunt
incd vulnerabile la companiile care ar putea sa eludeze normele si, in cazul aspiratoarelor fara fir, standardul nu tine
cont de efectul negativ pe care il are descarcarea bateriei asupra performantei aparatului).

ECOS va continua sa depund eforturi pentru a se asigura ca aceste standarde sunt imbunatatite in cadrul urmatoarei
revizuiri, deoarece timpul este esential in acest sens: crearea de standarde privind consumul de energie si alte carac-
teristici ale aspiratoarelor robot si fara fir va fi esentiala pentru includerea acestora in textele juridice actualizate.
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NOUTATI LEGISLATIVE
DIN LUNA MA|

Mihaela Vorovenci, consilier juridic ASRO

Prezentul articol contine, in prima parte, noutatile legislative, publicate in
Jurnalul Oficial al Uniunii Europene si, in a doua parte, pe cele publicate in
Monitorul Oficial al Romaniei, care fac referire la standarde, din luna mai 2020.

Partea | - Legislatie comunitara

1.1 Publicarea titlurilor si a referintelor standardelor armonizate cu unele dintre Directivele Noii Abordari — redam
titlurile comunicarilor Comisiei Europene, publicate in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene (JOUE), care contin referinta
si titlul standardului armonizat, referinta standardului inlocuit, precum si data incetdrii prezumtiei de conformitate a
standardului inlocuit:

1.1.1 Comunicare a Comisiei - Orientari privind rapoartele anuale de audit care trebuie prezentate in conformitate
cu articolul 15 alineatul (8) din Directiva 2014/40/UE in contextul sistemului de trasabilitate al UE pentru produsele din
tutun (Text cu relevanta pentru SEE), (2020/C 167/01), publicatd in JOUEC167/1 din 15.05.2020.

1.2 Acte comunitare care contin referiri la standarde

1.2.1 Decizia (UE) 2020/637 a Bancii Centrale Europene din 27 aprilie 2020 privind procedurile de acreditare pentru
producatorii elementelor de securitate specifice euro si ai elementelor specifice euro (BCE/2020/24) (reformare), pu-
blicatd in JOUE L 149/12 din 12.05.2020.

1.2.2  Regulamentul ONU nr. 127 - Dispozitii uniforme privind omologarea autovehiculelor in ceea ce priveste sigu-
ranta pietonilor [2020/638], publicata in JOUE L 154/1 din 15.05.2020.

STANDARDIZAREA | 06/2020 29



1.2.3 Decizia de punere in aplicare (UE) 2020/659 a Comisiei din 15 mai 2020 privind standardul armonizat pentru
documentatia tehnicd necesara in vederea evaluarii materialelor, a componentelor si a echipamentelor electrice si
electronice, elaborata in sprijinul Directivei 2011/65/UE a Parlamentului European si a Consiliului, publicata in JOUE L
155/12 din 18.05.2020.

1.2.4 Decizia de punere in aplicare (UE) 2020/668 a Comisiei din 18 mai 2020 privind standardele armonizate
pentru echipamentele individuale de protectie, elaborate in sprijinul Regulamentului (UE) 2016/425 al Parlamentului
European si al Consiliului, publicata in JOUE L 156/13 din 19.05.2020.

1.2.5 Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2020/683 al Comisiei din 15 aprilie 2020 pentru punerea in aplicare
a Regulamentului (UE) 2018/858 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste cerintele administrative
pentru omologarea Si supravegherea pietei autovehiculelor si remorcilor acestora, precum si ale sistemelor, compo-
nentelor si unitatilor tehnice separate destinate vehiculelor respective, publicatd in JOUE L 163/13 din 26.05.2020.

Partea a ll-a - Legislatie nationala
2 Acte normative care contin referiri la standarde

2.1 Ordinul nr. 1731/2020 pentru aprobarea Standardelor privind conditiile de munca asigurate politistilor de
penitenciare, publicat in Monitorul Oficial, Partea | nr. 429 din 22 mai 2020.

Referinte la standarde:

Art. 25. (1) Pentru a avea lumina suficientd, suprafata vitratd trebuie sa reprezinte cel putin 10% din suprafata camerei,
indiferent daca ferestrele sunt montate individual sau in blocuri.

(2) Raportul dintre suprafata golurilor de ferestre si suprafata pardoselii incaperilor pentru principalele tipuri
de activitati desfasurate in incaperi este mentionat in STAS 6221-89, lluminatul natural al incaperilor.

Art. 52. (3) Distantele de amplasare a caditei de dus fatd de celelalte obiecte sanitare si fata de elementele de con-
structji sunt cele prevdzute in STAS 1504-85.

Art. 60. Conditiile care trebuie indeplinite de catre obiectele sanitare sunt: [..]

d) amplasarea in incapere astfel incat sa permitd o utilizare optima a obiectului sanitar, conform STAS 1504-
85 - Distante de amplasare a obiectelor sanitare, armdturilor si accesoriilor lor.

Art. 61. (1) Dotarea cu obiecte sanitare, ca numar si tip, se face in functie de numarul de utilizatori, conform prevede-
rilor STAS 1478-90 - Alimentarea cu apd la constructii civile si industriale.

Art. 84. Temperatura operativa din spatiile in care se desfasoara activitati secundare sau cu efort fizic redus precum
activitati de birou, activitdti la echipamente cu ecrane de vizualizare, in centre de comanda sau dispecerate, con-
form Normativului pentru proiectarea, executarea si exploatarea instalatiilor de ventilare si climatizare Indicativ 15-
2010 si SR EN IS0 7730:2006, trebuie sd asigure conditii de confort termic:

Art. 86. Temperaturile interioare conventionale de calcul pentru incaperi situate in clddiri de locuit, administrative, so-
cial- culturale, anexe administrative si social-culturale ale unitatilor se regdsesc in standardul SR 1907-2:1997.
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Calitatea solurilor
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